
Menukort

Dansk

Smagen af hygge – midt i byen



FRIENDS-Brunch
Serveres kl. 10.30–13.00

Start dagen i godt selskab med vores lækre FRIENDS-Brunch.

Omelet med bacon og brunchpølser, et udvalg af pålæg og oste,
græsk yoghurt med müsli, pandekager med frisk frugt samt en lille snackkurv.

Hertil serveret brød med smør og marmelade.

Kaffe, te og juice ad libitum.

189 kr. pr. person

Frokostretter
Serveres kl. 11–17

11.	 Fiskeplatte – Indbagte rejer, røget laks med dilddressing, æg og rejer, 
	 avokado, filoruller og fiskefilet med.remoulade ................................................199 kr.

12.	 Pariserbøf – Hakkebøf på toastbrød med æggeblomme, rødbeder, 
	 løg, kapers og peberrod ......................................................................................185 kr.

13.	 Nachos – Nachos med kylling, jalapeños, salsa, guacamole  
 	 og cremefraiche ...................................................................................................119 kr.

14.	 Æggekage – Med bacon, tomat, purløg, serveret med rugbrød ...................109 kr.

15.	 Brasiliansk oksefilet (ca. 200 gr.) – Med steakhouse pommes,  
 	 sæsonens garniture og pebersauce ..................................................................209 kr.

16. 	 Fiskefilet – Med steakhouse pommes, remoulade og citron............................149 kr.

17. 	 Pasta Penne – Røget laks og svampe i hvidvins-flødesauce med salsa .........159 kr.

18. 	 FRIENDS-Pasta – Kylling i flødesauce med svampe, løg, bacon,
	 parmesan og friske urter ......................................................................................189 kr.

19. 	 Stjerneskud – Fiskefilet, laks og dampet rødspætte på toastbrød,
 	 toppet med rejer, Thousand Island dressing og mixsalat .................................189 kr.

20.	 Smørrebrød med rejer – Rugbrød med rejer, æg og friske urter .....................119 kr.

21.	 Smørrebrød med fiskefilet – Rugbrød med fiskefilet, rejer  
	 remoulade og citron .............................................................................................119 kr



Ciabatta Sandwich
Serveres kl.11–17

23.	 Nordborg Sandwich – Røget skinke, grillet kyllingbryst, bacon, 
	 rødløg, tomat, agurk, mixsalat og tzatziki ..........................................................139 kr. 

24.	 Als Sandwich – Rejer, æg, rødløg, tomat, agurk, mixsalat   
	 og Thousand Island dressing ................................................................................149 kr.

Salater 
Serveres kl.11–21 

Alle salater serveres med FRIENDS-brød

38.	 FRIENDS-salat – Mixsalat med grillet kyllingebryst, bacon, ristede  
	 græskarkerner og solsikkekerner, soltørrede tranebær og abrikos,  
	 samt tomat, agurk, rødløg og aiolidressing..........................................................149 kr. 

39.	 Fiskesalat á la FRIENDS – Mixsalat med rejer og røget laks, tomat,  
	 agurk, rødløg og Thousand Island dressing..........................................................149 kr. 

40.	 Cæsar-salat – Mixsalat med grillet kyllingebryst, parmesan, 
	 croutoner samt tomat, agurk, rødløg og cæsardressing...................................149 kr. 

41.	 Vegetarsalat – Mixsalat med avocado, tomat, agurk og rødløg,  
	 ristede græskar- og solsikkekerner, soltørrede tranebær og  
	 abrikos samt olie/edikke-dressing.........................................................................149 kr.

Børnefavoritter
Serveres kl.11–21

54.	 Chicken Nuggets – Serveret med steakhouse pommes og ketchup..........89 kr. 

55	 Børneburger – Briochebolle smurt med ketchup og remoulade, 
	 bøf, steakhouse pommes og ketchup.............................................................99 kr. 

56.	 Fiskefilet – Serveret med remoulade og steakhouse pommes.....................89 kr.



Burger 
Serveres kl.11–21

Alle burgere serveres med steakhouse pommes

29.	 Double Cheeseburger – Briochebolle med aiolidressing, 2x hakkebøf  
	 med smeltet ost, rødløg, tomat, syltet agurk og mixsalat ...............................169 kr. 

30.	 Kyllingeburger – Briochebolle med aiolidressing, grillet kyllingefilet, 
	 rødløg, tomat, syltet agurk og mixsalat............................................................. 169 kr. 

31.	 FRIENDS-burger – Briochebolle med aiolidressing, hakkebøf,  
	 bacon, rødløg, tomat, syltet agurk og mixsalat ............................................... 155 kr. 

32.	 Maxiburger – Briochebolle med aiolidressing, hakkebøf,  
	 grillet kyllingefilet, bacon, rødløg, tomat, syltet agurk og..mixsalat ...............169 kr. 

33.	 Cheeseburger – Briochebolle med aiolidressing, hakkebøf 
	 med smeltet ost, rødløg, tomat, syltet agurk og mixsalat ...............................155 kr. 

34.	 Amerikansk burger – Briochebolle med aiolidressing, hakkebøf  
	 med smeltet ost, bacon, rødløg, tomat, syltet agurk og mixsalat .................155 kr

35.	 Fiskeburger – Briochebolle med tatardressing, fiskefilet, mixsalat,  
	 tomat, agurk og rødløg....................................................................................... 155 kr.

Forretter 
Serveres kl.11–21

1.	 Rejecocktail – Rejer på en bund af mixsalat, toppet med kaviar.  
	 Serveret med FRIENDS-brød og Thousand Island dressing .............................119 kr.

2.	 Tzatziki – Cremet yoghurt med agurk, hvidløg og krydderurter.  
	 Serveret med FRIENDS-brød.................................................................................49 kr.

3.	 Kartoffelrösti – Sprøde kartoffelrösti med laks, toppet med  
	 peberrodscreme, rødløg og dild ........................................................................99 kr.

4.	 Cheddar & Parma Toast – Røget parmaskinke og smeltet cheddarost  
	 på ristet brød serveret med mixsalat. .................................................................69 kr.

5.	 Indbagte rejer (4 stk.) – Indbagte rejer, serveret med mixsalat  
	 og sur/sød sauce ..................................................................................................99 kr. 

6.	 Snackkurv – Filoruller, rösti, kroketter, indbagt camembert samt
 	 steakhouse pommes og dip ................................................................................89 kr



Hovedretter 

Serveres kl. 17–21

45.	 Kong Frederiks livret
	 Mørt, strimlet svinekød i cremet flødestuvede champignonsauce, 
	 serveret med syltede agurker, rødbeder, blødkogt æg og rødløg. 
	 Dertil steakhouse pommes................................................................................... 199 kr.

46.	 Ankara grillbræt (min. 2 personer)
	 Grillet oksemørbrad, grillet oksespyd, grillet kyllingespyd med ovnbagte 
	 kartofler, steakhouse pommes og sæsonens garniture. 
	 Dertil whiskeysauce ...........................................................................pr. person. 289 kr.

47.	 New Zealandsk oksemørbrad  
	 Grillet oksemørbrad (225 gr.) med ovnbagte kartofler, steakhouse  
	 pommes og sæsonens garniture.  
	 Dertil whiskeysause...............................................................................................325 kr.

48.	 Syddamerikansk oksefilet
	 Grillet oksefilet (225 gr.) med ovnbagte kartofler, steakhouse pommes 
	 og sæsonens garniture. Dertil pebersauce........................................................295 kr.

49.	 Hyggemenu for 2 
	 Medaljon af grillet sydamerikansk oksemørbrad, grillet kyllingespyd,  
	 hakkebøf fyldt med mozzarella og røget skinke, steakhouse  
	 pommes, ovnbagte kartofler og sæsonens garniture.
	 Dertil whiskeysauce ...........................................................................pr. person. 295 kr.

50.	 Tomahawkmenu for 2
	 1.000 gr. tomahawk steak (oksekød skået i skiver), steakhouse pommes,  
	 ovnbagte kartofler og sæsonens garniture.
	 Dertil whiskeysauce ...........................................................................pr. person. 295 kr.

51.	 Stjerneskud
	 Fiskefilet, laks og dampet rødspætte på toastbrød med mixsalat,
	 toppet med rejer og Thousand Island dressing..................................................198 kr.

52.	 Laksefilet
	 Laksefilet med kæmpe rejer samt ovnbagte kartofler og 
	 sæsonens garniture. Dertil sojasauce..................................................................229 kr.

53.	 Kyllingesteak
	 Grillet kyllingbryst med ovnbagte kartofler og sæsonens garniture. 
	 Dertil champignonsauce......................................................................................229 kr.



FRIENDS kokkens forslag
Serveres kl. 17–21

Menu 1
Forret 

Kæmperejer i smørsauce med hvidløg og chilli serveret med FRIENDS-brød

Hovedret
Brasiliansk oksefilet med sæsonens garniture, serveret 

med steakhouse pommes og champignonsauce

Dessert 
Pandekager med italiensk is

2 retter 309 kr. / 3 retter 349 kr.

Menu 2
Forret 

Indbagte rejer serveret med salat og sur/sød sauce

Hovedret
Grillet oksemørbrad med sæsonens garniture, steakhouse pommes og pebersauce

Dessert 
Brownie med italiensk is

2 retter 349 kr. / 3 retter 399 kr.

Menu 3
(Min. 2 personer)

Forret 
Sprøde kartoffelrösti med laks, toppet med peberrodscreme, rødløg og dild

Hovedret
Grillbræt med oksemørbrad, oksespyd, kyllingespyd, steakhouse pommes, ovnbagte 

kartofler og sæsonens garniture. Dertil pebersauce

Dessert 
Crème brûlée

2 retter 329 kr. / 3 retter 469 kr.



Italiensk menu
Forret 

Lufttørret skinke med melon, filorulle, mixsalat og tzatziki

Hovedret
Pasta Penne, med røget laks, kæmpe rejer, 

svampe serveret i smagfuld hvidvins-flødesauce med salsa

Dessert 
Tiramisu

2 retter 249 kr. / 3 retter 299 kr.

Desserter
64.  Tiramisu....................................................................................................................79 kr.
65.  Crème brûlée..........................................................................................................75 kr.
66.  Belgisk vaffel med italiensk is.................................................................................79 kr.
67.  Brownie med italiensk is.........................................................................................89 kr.
68.  Pandekager med italiensk vaniljeis......................................................................75 kr.
69.  Dagens kage med italiensk is og en kop kaffe..................................................89 kr.

Efter middagen
Afslut middagen med en lille luksus

Irish Coffee med whisky, kandissukker og flødeskum.............................................. 65 kr. 

Baileys – cremet irsk likør............................................................................................... 35 kr.

Cognac – fyldig og aromatisk cognac...................................................................... 50 kr.



Varme drikke
Americano..................................................................................................................... 32 kr. 

Cappuccino.................................................................................................................. 42 kr.

Caffe latte...................................................................................................................... 48 kr. 

Espresso.......................................................................................................................... 32 kr.

Espresso med varm chokolade og flødeskum........................................................... 49 kr. 

Varm Cacao med flødeskum...................................................................................... 45 kr.

Varmt Cacao med italiensk vaniljeis og flødeskum.................................................. 59 kr.

Special te, Spicy mint, Black toffee, Lemon lime...................................................... 49 kr.

Sodavand/Vand
 

Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Schweppes Lemon, 0,5 cl. ...........................56 kr. 

Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Schweppes Lemon 0,3 cl. ............................36 kr.

CRAFTLEMONADE RHUBARB HEAVEN 0,33 cl. ............................................................49 kr.

CRAFTLEMONADE ELDERFLOWER DREAM 0,33 cl. .....................................................49 kr. 

Ramløse danskvand......................................................................................................39 kr. 

1 kande vand med isterninger og citron.....................................................................49 kr. 

1 glas vand med isterninger og citron.........................................................................25 kr.



Fadøl
Brooklyn fadøl 0,5 %, 0,25 cl..........................................................................................49 kr.

Brooklyn fadøl 0,5 %, 0,5 cl............................................................................................75 kr.

Carlsberg fadøl 4,6 %, 0,25 cl. ......................................................................................39 kr.

Carlsberg fadøl 4,6 %, 0,5 cl. ........................................................................................62 kr.

Carlsberg 1883 Classic fadøl 4,6% 0,25 cl. ..................................................................39 kr.

Carlsberg 1883 Classic fadøl 4,6% 0,5 cl. ....................................................................62 kr.

Tuborg Classic fadøl 4,6% 0,25 cl. ................................................................................39 kr.

Tuborg Classic fadøl 4,6% 0,5 cl. ..................................................................................62 kr.

Jacobsen fadøl 6,0% 0,25 cl. .......................................................................................55 kr. 

Jacobsen fadøl 6,0% 0,4 cl. .........................................................................................75 kr.

Kronenbourg 1664 Blanc fadøl 5,0% 0,3 cl. ................................................................55 kr.

Kronenbourg 1664 Blanc fadøl 5,0% 0,5 cl..................................................................75 kr. 

Grimbergen fadøl 6,5% 0,3 cl. ......................................................................................55 kr.

Grimbergen fadøl 6,5% 0,5 cl. ......................................................................................75 kr.

Husets vine
Hvidvin
Hilmarsprings Chardonnay (Tyskland)...................................................................... 249 kr.
                                                                                                                         pr. 1 glas 78 kr.
Rosévin
Müllers Rotling 1 L (Tyskland)..................................................................................... 299 kr.
                                                                                                                         pr. 1 glas 78 kr.
Rødvin
Velar, Cannonau di Sardegna 2020 (Italien)....................... ................................... 259 kr.
                                                                                                                         pr. 1 glas 78 kr.
Rødvin
Rioja, Tempranillo, Antano 2021 (Spanien)............................................. ................ 259 kr.
                                                                                                                         pr. 1 glas 78 kr



Hvidvin
Viognier Famille de Lorgeril tøre Pays dòc (tør) ..................................................... 249 kr.
                                                                                                                         pr. 1 glas 78 kr.

Gorges-Müller Riesling Trocken, 1 L, (tør) (Tyskland)............................................... 295 kr. 
                                                                                                                           pr.  glas 78 kr.

Riesling Feinherb fra 2024, 1 L, (halvtør/halvsød) (Tyskland) ................................. 299 kr. 
                                                                                                                            pr. glas 78 kr.

Müller-Thurgau kvalitetsvin frugtagtig, 1 L, (sød) (Tyskland) .................................. 295 kr.
                                                                                                                            pr. glas 78 kr

Mousserende vin
Müller’s Secco Dry...................................................................................................... 259 kr.
                                                                                                                            pr. glas 78 kr.

Müller’s Rotling Secco Dry ......................................................................................... 259 kr.
                                                                                                                            pr. glas 78 kr

Rødvin
 
FRANKRIG
Bourgogne, pinot noir, Marrillier Pére & Fils, 2023 ................................................... 345 kr.

ITALIEN
Collezione Beatrice Apassimento, Primitivo Puglia, 2020 ........................ ............. 279 kr.

ITALIEN
Incredibile Primitivo Di Manduria, 2022.................................................................... 259 kr.

SPANIEN
Borsao Arihs, 100% Shiraz, Campo de Borja, 2019 .................................................. 449 kr


